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OBJETIVOS

Conocimiento de las técnicas de cultivo de las @sepehorticolas cultivadas mas
representativas.

Aplicacion de estos conocimientos a las especidfchtas cercanas.

Conocimiento y comparacion de las fases del propesductivo en los posibles ciclos
de cultivo.

METODOLOGIA

Clases teodricas. Clases practicas al laboratoticampo o en gabinete. Visitas a
explotaciones.

PROGRAMA/TEMARIO

1. Hortalizas aprovechadas por sus raices: Umtedifea zanahoria.

2. Hortalizas aprovechadas por sus bulbos: Liligckea cebolla.

3. Hortalizas aprovechadas por sus tallos: LiliacEhesparrago.

4. Hortalizas aprovechadas por sus hojas: Crusiféeacol.

5. Hortalizas aprovechadas por sus hojas: Commudstaendivia.

6. Hortalizas aprovechadas por sus inflorescen€iasipuestas. La alcachofa.
7. Hortalizas aprovechadas por sus frutos: Solasaéd tomate.

8. Hortalizas aprovechadas por sus frutos: Cucacbds. El melon.

9. Hortalizas aprovechadas por sus frutos: Rosataadresas.

10. Hortalizas aprovechadas por sus semillas: Lemsas. El guisante.

El esquema para el estudio de las diferentes espesiel siguiente:
1. Importancia econémica. Principales zonas de pradncgaxonomia y origen.
2. Principales grupos de variedades. Ciclo vegetatfrmcipales caracteristicas
morfologicas. Principales caracteristicas fisiodagi
3. Exigencias medioambientales. El clima. El suelo. adono. EI riego.
Planificacion.



4. El cultivo. Sistemas de produccion. Siembra-traansig-plantacion. Trabajos de
cultivo: necesidades, operaciones, técnicas. Ldgda rotacion.

Recoleccion. Parametros de calidad. Posrecoleccion.

Principales problemas fitosanitarios y proteccion.

o o

PALABRAS CLAVE

Cultivos horticolas, horticultura, hortalizas.

SISTEMA DE EVALUACION

Examen de teoria. Evaluacion continuada de lagipa&c
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