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OBJETIVOS

Profundizar en los conocimientos de Quimica Orggni@ciendo especial énfasis

en aquellos tipos de reacciones caracteristicassdsstemas naturales.

Dar a conocer al estudiante las principales fuedtesnformacion bibliografica

sobre esta disciplina.

Dotar al alumno de herramientas que le permitafupdizar en los aspectos basicos

de otras asignaturas que cursara a lo largo dersiagion.

Ensefar al estudiante las siguientes técnicasasasjcsus fundamentos teoricos,

usuales en un laboratorio que trabaja con produgtosmturaleza organica:

- Reacciones de esterificacion mediante sistemalsijde f

- Destilacién fraccionada a presion ambiente.

- Obtencion y manipulacién de productos sensiblestainedad.

- Utilizacion de sistemas de extraccion liquido-ldmipara la purificacion de
substancias obtenidas sintéticamente.

- Uso de la cromatografia de gases para la idertifinade substancias quimicas
y la determinacién de su pureza.

- Uso del indice Merck y del “Handbook” de Quimickigica.

METODOLOGIA

La asignatura consta de:

1.

2.

Una primera parte de clases teoricas donde searepamceptos basicos y se
introducen de nuevos.

Una segunda parte de clases tedricas donde setetistal aplicacion de los

conceptos introducidas para explicar: transfornrresoque se observan en el
procesado de alimentos y obtencién de productosleawhps a la industria de
alimentos.

Finalmente, se suministraran un conjunto de ejexial alumno, también

relacionados con el campo de los alimentos, pogual se resuelva aplicando los
conceptos introducidos previamente. Los mismos resweltos y discutidos en
clase.



4. Las clases practicas se realizan durante la sem@rfarma intensiva y, en las
mismas, se propone al estudiante todo un seguidgxmErimentos quimicos. Cada
dia, antes de comenzar, se explica el objetiva gedctica y su fundamento teérico
y metodoldgico.

PROGRAMA/TEMARIO

TEORIA

1. Teorias sobre el enlace quimico: teorias de Lewis RPECV — Teorias basadas en
la Mecéanica Quantica — Tipos de enlace: enlace leotea localizado, enlace
covalente deslocalizado, enlaces mas debiles qua/alente.

2. Relaciones entre la estructura de las moléculas yplopiedades de las substancias
— Como se justifica las diferencias de solubiligalda reactividad quimica: iones y
radicales. Métodos para invertir la reactividad reob carbonos — Reacciones
fotoquimicas — Acidos y bases — Efectos de la estra sobre la reactividad —
Métodos para estudiar las relaciones estructuraidend.

3. Reacciones de substitucion: substitucion: subshituaucleofila sobre productos
alifaticos, sobre productos aromaticos — Subsbtualectrofila: sobre productos
alifaticos, sobre productos aromaticos — Substtu@ través de radicales libres:
condiciones para que se den estas reacciones —nigims — Orientacion y
reactividad.

4. Reacciones de adicion: adicion sobre el enlaceonarbarbono — Adicion sobre el
triple enlace carbono-carbono - Adicion sobre da@m carbono-heteroatomo —
Adicién sobre el triple enlace carbono- heterodtomo

5. Reacciones de eliminacion: condiciones para quedese estas reacciones.
Mecanismos. Orientacion y reactividad.

6. Transposiciones: condiciones para que se den estaiones. Mecanismos.

Orientacion y reactividad.

Reacciones de oxidacion-reduccion: Mecanismosn@én y reactividad.

El caso del espartame y del acido pantoténico nfiita B3) — Andlisis de sus

configuraciones — Sus propiedades biologicas ysstuaura — Métodos para la

resolucién de estereoisomeros.

9. Modificaciones del almidén: reacciones de adiciomegicciones de substitucion.
Influencia sobre su solubilidad.

10. Modificaciones en las cadenas polipeptidicas patarhientos basico de alimentos
— Un problema de hidrégenos acidos y de equililgidmico. Un proceso
combinado de eliminacion y adicion.

11.La obtencion de derivados de monoacilglicéridos yalfjuiloil-2-polilactatos en la
industria panificadora — Modificacion de la solidald — Reacciones de substitucion
entre grupos funcionales con oxigeno — El equdilacido-base.

12.La formacion de isopéptidos en el tratamiento téondie proteinas y la obtencion de
capsaicina (uno de los constituyentes del “chiteReacciones de substitucion entre
grupos amina y grupos carboxilo — Modificacioneslate configuraciones de las
proteinas.

13.El andlisis de daminozida y de fumonisinas — Ej@sle reacciones de adicion y
de eliminacién.

14.EIl tratamiento con acidos y bases de azucares.déodmde enoles — Procesos de
isomerizacion — Reacciones de ciclacion y de ehleiin — La formacion de
estructuras aromaticas.

o~



15.La pérdida de antocianos durante el envejecimig®iovino. Ejemplo de una
substitucion electrofilica aromatica — El efectd dastituyente director y los
experimentos estéricos.

16.La transformacion de naringina — Sistemas resosanrte Reacciones de
hidrogenacion.

17.La reduccion de anillos aromaticos durante la sistde aromas — Reduccion de
Birch: un mecanismo radicalario.

18.La sintesis quimica de un caroteno — Reaccionesiganagnesiano — La reaccion
de Wittig — La condensacién alddlica.

19.La sintesis de los citrales a y b: aprovechamieetda acidez de los alquinos; la
hidrogenacion parcial de los triples enlaces; emgjo de transposicion.

20.Un ejercicio combinado de reactividad quimica: diferentes procesos quimicos
durante la reaccién de Maillard y la degradaciosttecker.

21.Un proceso multi pasos en la obtencion de la vitansi3.

PRACTICAS

- Preparacion de acetato de isoamilo.

- Separacion por destilacién fraccionada a presidniente de una mezcla de éster y
alcohol.

- Obtencion y manipulacién de metéxido sodico.

- Transesterificacion de una mezcla de triacilglabési

- Esterificacion de acidos libres empleando triflaarde boro.

- Andlisis por cromatografia de gases de una melecksteres de acidos grasos y del
constituyente del aroma de platano.

- Utilizacion del indice Merck y del “Handbook” de {gnica y Fisica.

PALABRAS CLAVE

SISTEMA DE EVALUACION

Se lleva a cabo una evaluacion continuada del iestiedconsiderando tres aspectos: la
presentacion de temas y su participacion en lasiiéa de los mismos a clase, la forma
de resolver los ejercicios propuestos, y la pgdicion a las practicas juntamente con la
calidad del informe final presente. En el supueasie el estudiante no supera esta
primera evaluacion, se realiza un examen final.
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