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OBJETIVOS 
 

1. Analizar y dimensionar, a nivel de evaluación de necesidades, los sistemas de 
generación de frió y calor. 

2. Conocer los instrumentos de medida de las principales magnitudes que permiten 
efectuar el control de los procesos de fabricación de alimentos. 

3. Conocer los equipos que componen otros sistemas auxiliares de uso común a 
diversas industrias alimentarías. 

 
METODOLOGÍA  

 
Clases magistrales en los temas de teoría. 
 
En prácticas de aula, se propondrán problemas que serán posteriormente resueltos a 
clase. Una vez realizados los problemas parciales, se propondrán casos completos de 
cálculo de cámaras frigoríficas, sobre los cuales se realizara un trabajo de curso. Se 
harán sesiones de prácticas de ordenador donde se usaran programas comerciales de 
cálculo de sistemas frigoríficos. 
 
Visitas a empresas del sector para ver in situ ejemplos de sistemas auxiliares en 
funcionamiento en el contexto de la industria. 
 

PROGRAMA/TEMARIO  
 

Teoría y prácticas. 
 
1. Introducción a los sistemas auxiliares. 
2. Fundamentos de la producción de frió. Sistemas frigoríficos. 
3. Producción de frió por compresión mecánica. 



4. Elementos del sistema frigorífico de compresión mecánica: evaporadores, 
compresores, condensadores, elementos de control. 

5. Evaluación de cargas térmicas. Dimensionamiento de instalaciones frigoríficas. 
6. Fundamentos del condicionamiento de aire. Psicometría. 
7. Equipos para el condicionamiento de aire. 
8. Aplicación del frió a diversas industrias alimentarías. 
9. Introducción al control de procesos. 
10. Instrumentación y medida de parámetros. 
11. Introducción a la producción de vapor. 
12. Elementos de un sistema de generación y distribución de vapor. 
13. Mantenimiento de los sistemas de vapor. 
14. Sistemas de manejo de materiales sólidos. 
15. Sistemas de manejo de líquidos. 
16. Sistemas de limpieza. Sistemas convencionales y CIP. 
 

PALABRAS CLAVE  
 

Refrigeración, vapor, aire condicionado, instrumentación industrial. 
 

SISTEMA DE EVALUACIÓN  
 
La evaluación se realizara de forma continuada durante el cuatrimestre, a través de 
diversas pruebas de examen, que valdrán el 90% de la nota. Se podrán incluir preguntas 
sobre las visitas que se hayan hecho. 
En las convocatorias de examen ordinarias, se podrán obtener hasta el 90% de la nota en 
examen que consta de una parte tipo test, preguntas y problemas. 
El 10% restante se podrá obtener mediante la realización de un trabajo de curso, 
individual, sonde de resuelvan un calculo de un sistema frigorífica. 
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