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OBJETIVOS 
 

Adquirir los conocimientos generales de ingeniería agroalimentaria mediante la 
aplicación de balances macroscópicos y microscópicos; fenómenos de transporte y 
mecanismos que los rigen y descripción de las diferentes operaciones básicas. 
 

METODOLOGÍA  
 

PROGRAMA/TEMARIO  
 
TEMA I. INTRODUCCIÓN. 
1. Introducción a las operaciones básicas Conceptos fundamentales. 
2. Instrumentos físico-matemáticos: sistemas de magnitudes y unidades. Análisis 

dimensional. 
3. Técnicas de cálculo. 
4. Introducción en los fenómenos de transporte. 
5. Clasificación de las operaciones básicas. 
 
TEMA II. FUNDAMENTOS DE LOS FENÓMENOS DE TRANSPORTE. 
6. Balance de materia. 
7. Balance de energía. 
8. Balance de cantidad de movimiento. 
9. Ecuaciones de velocidad. 
10. Propiedades de transporte por difusión molecular. 
11. Transporte molecular de régimen estacionario. 
12. Transporte molecular de régimen no estacionario. 
13. Transporte turbulento. 
14. Cálculo de coeficientes individuales de transporte. 
 
PRÁCTICAS: 
 
1. Balance microscópico de materia en régimen no estacionario y sin reacción química.      
Calentamiento de un tanque agitado. 
2. Balance microscópico de energía en estado no estacionario. 
3. Intercambiador de calor. 



4. Destilación simple discontinua. 
 

PALABRAS CLAVE  
 
 

SISTEMA DE EVALUACIÓN  
 
Examen final. 
Las prácticas son obligatorias para aprobar la asignatura. Se evaluara el informe de 
prácticas. 
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