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OBJETIVOS
Adquirir los conocimientos generales de ingenieaigroalimentaria mediante la
aplicacion de balances macroscopicos y microscépitanémenos de transporte y

mecanismos que los rigen y descripcion de lasafifes operaciones basicas.

METODOLOGIA

PROGRAMA/TEMARIO

TEMA I. INTRODUCCION.

1. Introduccién a las operaciones basicas Conceptmafoentales.

2. Instrumentos fisico-matematicos: sistemas de madgét y unidades. Analisis
dimensional.

3. Técnicas de célculo.

4. Introduccién en los fendmenos de transporte.

5. Clasificacion de las operaciones basicas.

TEMA Il. FUNDAMENTOS DE LOS FENOMENOS DE TRANSPORTE
6. Balance de materia.

7. Balance de energia.

8. Balance de cantidad de movimiento.

9. Ecuaciones de velocidad.

10. Propiedades de transporte por difusion molecular.

11. Transporte molecular de régimen estacionario.

12. Transporte molecular de régimen no estacionario.

13. Transporte turbulento.

14.Calculo de coeficientes individuales de transporte.

PRACTICAS:

1. Balance microscépico de materia en régimen taciesario y sin reaccion quimica.
Calentamiento de un tanque agitado.

2. Balance microscopico de energia en estado no essaim.

3. Intercambiador de calor.



4. Destilacion simple discontinua.

PALABRAS CLAVE

SISTEMA DE EVALUACION

Examen final.
Las practicas son obligatorias para aprobar lanatiga. Se evaluara el informe de
practicas.
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